
 

 

 

 

IL MENU DI SAN SILVESTRO 2026 

 

AMUSE-BOUCHE 

Gambero fritto in sfoglia e polvere di basilico 
∞ 

Hamburger di scampi e caviale 

ANTIPASTi 

Tartare di tonno con avocado, salsa di mango e lime e uova di aringa 
 

 

PRIMI PIATTI 

Raviolo di ricciola, soffice di pescato affumicato e croccante al pomodoro 
∞ 

Risotto con tartufo e cioccolato 

 

SECONDI PIATTI  

Tagliatella di seppia con cipolla allo zafferano, frutti di bosco,  

succo di mandarino e crema di topinambur 

 

DOLCI 

“Dolce inizio” 
∞ 

Panettone al forno con le sue salse 
 

 

 

LIVE SAX DURANTE LA CENA, BRINDISI DI MEZZANOTTE E DJ SET AL BISTROT FINO ALLE 2:00  

Acqua Panna e San Pellegrino, caffè  

 

€145,00 per persona (vini e altre bevande esclusi) 


