
 

 

 

 

 

 

 

 
 

Il Menu di San Valentino 2024 di Le Terre Gourmet Restaurant  
 

  

 
 

AMUSE BOUCHE 
  

Stuzzica Appetito dello Chef 
 

ANTIPASTI 
  

Triangoli di tonno scottati con uova di salmone, erba cipollina e sfoglie di polenta fritta 

∞ 

Uovo cotto a 65° con spuma di patate e polvere di liquirizia 
 

PRIMI 
  

Risotto al limone con tartare di pescato 

∞ 
 

SECONDO 
  

Millefoglie di branzino ripieno di seppia e spinaci 
 

DESSERT 
  

Pre-dessert Il “London”  
Dessert  Bavarese alla vaniglia glassata rossa con salsa all”Amore”  

Acqua Panna e San Pellegrino 

Caffè 

  
 

€ 70,00 p.p. Vini e bevande escluse 
 

 

 

 


