
 

 

IL MENU DI NATALE 2025 

 

 

AMUSE-BOUCHE DELLO CHEF 

 

ANTIPASTI 

Biscotto di pan brioche con tartare di manzo, salsa verde e uovo (1,3,4,7,10) 
∞ 

Uovo a 65° con spuma di patate e polvere di pomodoro (1,3,7) 
 

PRIMI 

I casoncelli in brodo di cappone (1,3,8,9) 
∞ 

Risotto alla parmigiana, bocconcini di carne al burro e salvia e                                                       
salsa al vino rosso (7,12) 

 

SECONDO 

Filetto di vitello con salsa tartufata e purè montato al gorgonzola (7,10) 

DESSERT 

Bianco dolce Natale (1,3,7,8) 
∞ 

Panettone al forno con le sue salse (1,3,7,8) 

 

 

Acqua minerale e naturale gasata e caffè 

€ 75.00 P.P. vino e bevande escluse 


