Le lerre

IL MENU DI NATALE 2026

AMUSE-BOUCHE DELLO CHEF

Bruschetta di pan brioche, burro al limone e acciughe del Cantabrico

ANTIPASTI

Carpaccio di spigola con salsa di lampone e papaya, frutti di bosco e caviale di salmone

PRIMI

| casoncelli dello Chef

[ee]

Risotto al tartufo con gamberi di Mazara, spinaci al cacao e gocce di lime

SECONDI

Agnello con salsa al timo e zucchine alla menta

DESSERT

Gelato al Pandoro con spuma al Marsala

[ee]

Panettone al forno con crema alla vaniglia

Acqua minerale (naturale e gasata), caffe

€ 75,00 a persona - vini e altre bevande escluse



