
 

 

 

 

IL MENU DI SAN SILVESTRO 2025 

 

AMUSE BOUCHE 

“Il Mare Dentro” 
Ostriche con spuma olandese, olio, lime e uova di aringa (3,4,7,14) 

 

ANTIPASTI 

Carpaccio di salmone marinato al frutto della passione con capasanta e croccante alla 
barbabietola (1,4,6,14) 

∞ 
Zuppetta di seppia e mazzancolla in salsa di lattuga e arancia (1,2,4,9,14) 

 

PRIMI PIATTI 

Ravioli ripieni di zucca e gambero, polpo croccante e bisque di pesce al lardo (1,2,3,4,7,14) 
∞ 

Risotto affumicato e vongole con salsa di Datterini arrostiti (7,9,14) 
 

SECONDO PIATTO 

Ricciola alla “Puttanesca” (1,3,4) 

 

DOLCI 

Rosa rossa con salsa al caramello (1,3,7,8) 
∞ 

Panettone al forno con le sue salse (1,3,7,8) 
 

 

 

LIVE SAX DURANTE LA CENA, BRINDISI DI MEZZANOTTE, E DJ SET AL BISTROT FINO ALLE 2:00  

Acqua Panna e San Pellegrino, caffè  

 

€140,00 per persona vini esclusi 


